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! ! ! !在以上店家消费，可向店家免费
申请大众点评网贵宾卡，详情请见大
众点评网
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秀餐馆

"

：分类标签：

粤菜、朋友聚餐、情侣约会、商务宴请
#

：等级评价：

菜色：
!!!!

环境：
!!!"

服务：
!!!

停车：
!!!

$

：人均消费：
-.

元
/0.

元（夜宵）
%

：商户简介：

丽府的粤菜，在食客们中，口碑一直不错。
-

月
12

日，丽府庆春店在晚上
3

：
22

以后，开始经营夜宵，夜
宵主推粤式无米粥火锅。
无米粥火锅以涮鱼、虾、蟹、贝等海鲜为主，丽府的海鲜是“超

平价”的，一般是水产市场的价格，加上
4.5

的加工费，涮起火锅
来，点了一大桌，算算价格却很“划算”。粥火锅锅底是

6

元
7

位，还
送椒圈豉油、香麻油、生菜丝和炸薄脆等配料。

以粥涮海鲜，海鲜特别鲜嫩，粥也特别的鲜。涮完海鲜和肉
类，盛上一碗海鲜粥，在碗里打上一个鸡蛋，那碗海鲜粥，又滑又
香，味道很———赞！
&

：推荐菜：

至尊海鲜大拼（蚧
8

只、鲜虾
9

只、鲍鱼仔
4

只、扇贝
4

只、

鱼片
8..

克、鲜鱿
8..

克、墨鱼
8..

克、金针菇
8..

克、香菇
8..

克，另送时蔬
4

款）、蛏子皇、竹节虾、走地鸡、鲜虾丸、多宝鱼、大

元贝、生蚝、河鳗

$%&' ()*+,

丽府汤皇（丽府
粤菜庆春店）

地址：庆春路
'()*

号（大学路口）

订 座 电 话 ：

(++,-(.(

，
(+/,0

00+

A：分类标签：

农家菜、杭帮菜、朋友聚餐、情侣约会、商务宴请
B：等级评价：

菜色：
!!!!

环境：
!!!"

服务：
!!!

停车：
!!!

C：人均消费：9.元
D：商户简介：

宝善村总店在宝善宾馆二楼，田园店在田园宾馆二楼，市中
心宾馆里的餐饮敢叫做“村”，土菜肯定是强项。
宝善田园鸡是“村”里的招牌菜，

4

斤半左右的磐安放养鸡，
是从小鸡开始就定选好的。一口大铁锅，铺满盐，鸡和配料装入
瓦罐，用锡纸封好，放在盐上焖焗

9

个小时，锡纸一打开，一股浓
香就扑鼻而来，汤汁油润醇香，好多人路迢迢地赶来，就是冲着
这个鸡来的。“夏天了，我们准备推出田园鸡‘夏日版’，加入一些
去火代凉的配料，同时汤汁会更原味、更清淡。”“村支书”（店老
板）胡申生说。
“辣子鱼小肚”是一道新推菜肴，鱼小肚切成小段，用洋葱、

干辣椒、尖椒煸炒，鱼小肚有咬劲，口味入味。
&

：推荐菜：

宝善田园鸡、宝善四宝（小笼牛肉、阿娘淡菜鸭、干蒸童子

鸡、花港鱼头）、农家极品鲜、辣子鱼小肚、蛋皮鸡丝卷、巧手墨

鱼

-./01)234567

宝善村
体育场路店：体育场

路
1./

号宝善宾馆
/

楼

订 座 电 话 ：

021,3444

，
021,341-

562-/

田园店：凯旋路
/-6

号田园宾馆
/

楼

订座电话：
021,3440

"

：分类标签：

农家菜、家常菜、朋友聚餐、家庭聚会、情侣约会
B：等级评价：

菜色：
!!!!"

环境：
!!!!

服务：
!!!

停车：
!!!!

C：人均消费：:6元/96

元（农家大灶头：30元）
D：商户简介：

这家店开在西溪路正大青春宝对面，原本就是个农家大宅
院。小楼、廊房、回廊、大院子，院子里有荷花池、香樟树，还有香樟
树下的石桌石凳，环境是得天独厚的。无论坐在楼上的豪华包间、
楼下廊房的普通包间、两个农家厅堂围成的小厅，还是坐在露天
的院子里，或是在回廊上搭几张桌子，都是各有风味。
大宅院的菜不重卖相，讲究的是“入口、入味、落胃”。柴灶烧

的饭香喷喷，菜是用老底子的煤饼炉笃笃的砂锅菜、煤气灶小火
煸炒的炒菜、炭火煨的菜。店里的蔬菜，多数是有虫疤的“烂”菜。
“我们在安吉包了一个山头，弄了个生态园，让农民专门养竹林
鸡，我们包销。我们的神仙鸡等几只以鸡为原料的菜，就是用的这
种鸡。生态园还专门提供那些‘烂’菜，因为是不洒农药的，所以就
会有虫疤。”老板王锡平说。
“留下老街腌猪头”是大宅院和其分店农家大灶头，最近一起

推出的一道最老底子的农家菜，土猪头在
.

度以下，用盐、香料腌
制半个月，上蒸笼蒸，去骨切片，铺在完整的猪头骨上，造型可爱
别致，口味油而不腻。
&

：推荐菜：

留下老街腌猪头、招牌红烧鲫鱼、炭火泉水鸡、炭火鸭、炭火

煨臭豆腐、神仙鸡

89:;<=>?@ABCDE=F

大宅院
地址：西溪路

2,0

号

订 座 电 话 ：

021/3310

农家大灶头：西溪

路
6--

号

订 座 电 话 ：

02//76/-

A：分类标签：

素食、健康菜、朋友聚餐、情侣约会、商务宴请
B：等级评价：

菜色：
!!!!

环境：
!!!"

服务：
!!!"

停车：
!!

"

C：人均消费：9.元/6.

元
D：商户简介：

走进寿康永，那庄重典雅的佛教氛围，就让你知道，这是
一家素食菜馆。寿康永坚持“素材素料，素菜素做”、“无肉、无
蛋、无烟酒”，聘请著名的“天下第一素宴”———厦门南普陀普
照楼餐馆名师主理。
“百花酿白玉”用素大虾、素海参、素鱼翅、素鲍鱼、马蹄、

天目笋、红萝卜
;

种素原料做成馅，内酯豆腐掏空芯，放入
;

种原料做成的馅，酿制，用枸杞子点缀，一端上桌，看看就能让
你胃口大开，尝一口，更是食欲大增。

银条据说是玄奘法师从西域带回来的，经过试验，只适合
在洛阳培植生长，口感清脆可口，清炒和椒盐，口味都不错，也
是寿康永的特色菜肴。

据大厨介绍，寿康永是结合了南普陀素食和北京宫廷素
食，许多菜肴是满汉全席的指定菜肴，只是那些素宴菜肴需要
提前预订的。
&

：推荐菜：

百花酿白玉、脆炒银条、椒盐银条、黑椒素排、西域来风、

玉齿留香、核桃枸杞炒菠菜

GHIJKLMNOPJKGMQR

寿康永
地址：延安南路

'0

号

订座电话：
04-4-110

A：分类标签：

比萨、朋友聚餐、情侣约会
B：等级评价：

菜色：
!!!!

环境：
!!!

服务：
!

!!!

停车：银泰西湖店目前停车不收费，中
北店需自找车位
C：人均消费：6.元
D：商户简介：

棒
<

约翰诞生于
=306

年
:

月，短短的
4.

多年时间，棒
<

约翰已发展成为全球最
大比萨连锁经营企业，在全球

4.

多个国
家和地区拥有

:...

多家连锁餐厅，同时
也是美国纳斯达克上市公司。
棒

<

约翰首创“一半一半”比萨，可以自
由组合两种不同口味的比萨。比萨馅料足，
馅料使用新鲜蔬菜及高品质的牛肉和猪
肉，不添加任何大豆蛋白；芝士选用新西兰
莫扎里拉芝士，奶香味浓郁，能均匀融入整
个比萨而不影响其他馅料的口味；棒

<

约翰
的面饼，只用春季的小麦和纯净水制作，纯
手工拍制而成，面好、饼皮咬劲足。
棒

<

约翰的产品，无论比萨还是其他各
类小吃（鸡翅、洋葱圈、薯角、面包条），都不
是油炸的，没有油炸带来的健康顾虑。
&

：推荐菜：

超级棒约翰、海陆香鲜、鸡翅、芝士条

S3TU=VWXY

棒！约翰
银泰西湖店：延安路

,0

号银泰西湖店地

下一楼

免费外送电话：
04--/-4/

中北店：中山北路
860

号（天水桥）

免费外送电话：
02-24/4/


